
SPUMANTI METODO CLASSICO


Brut Loredan Gasparini € 20,00
Brut 25 Franciacorta Berlucchi (Blanc de Blancs) € 30,00
Derù vino spumanti-Solaris Brut Crodarossa € 20,00
Franciacorta Brut Majolini € 30,00
Franciacorta Brut Enrico Gatti € 30,00
Franciacorta Prima Cuveè BrutMonterossa  - sboccatura 2019 € 35,00
Franciacorta La Torre € 26,00
Giulio Ferrari riserva F.lli Lunelli €         120,00
Opera Brut Rose Villa Sandi € 25,00
Ribolla Gialla Brut Tenuta Stella € 30,00
Ri-bu-la Brut         Conta d’Attimis € 18,00
Oltre Po Pavese Rosè Tenuta Mazzolino € 25,00
Trento Doc “Abate Nero” F.lli Lunezio (sboccatura 2020) € 35,00
Trento Ferrari Brut Perlè – sboccatura 2018 F.lli Lunelli  € 40,00


SPUMANTI METODO CHARMAT


Cartizze Guizzo € 25,00
Cartizze Merotto € 30,00
Casa Vittorino Astoria € 16,00
Castel Extra Dry millesimato Merotto € 18,00

Prosecco di Valdobbiadene Ca’ Bertaldo € 16,00
Prosecco Brut Cuvèe del Fondatore - 2016 Merotto € 35,00
Prosecco Brut DOCG millesimato Bepin De Eto € 18,00
Prosecco Extra Dry DOCG millesimato Bepin De Eto € 18,00
Prosecco Millesimato Guizzo € 13,00
Prosecco Crede 2016 Bisol € 18,00
Prosecco Primavera di Barbara - 2018 Merotto € 20,00
Prosecco vigneto Colle Molina - 2019 Merotto € 18,00
Prosecco Extra Dry Gregoletto € 16,00
Rosè millesimato Bepin De Eto € 18,00
Servo Suo Edizione Extra Dry Colsaliz € 18,00
Servo Suo Rosè Cuvée Colsaliz € 18,00
Servo Suo Raye Extra Brut Colsaliz € 20,00
Servo Suo Prosecco Dry   (1,5) Col Saliz € 36,00



CHAMPAGNES


Alfred Gratign Brut € 70,00
Bruno Paillard   (1ERE Cuvee) € 70,00
Cuvée Saint Petersbourg Veuve Cliquot € 75,00
Gran Brut Perier e Jovet € 55,00
Grand Cuvée Brut Krug         €          270,00
Reserve Imperial Moet et Chandon € 75,00

VINI BIANCHI D’ITALIA


Veneto 

Chardonnay 2016 Mazzolada € 14,00
Lison DOCG 2016 Mazzolada € 14,00
Lugana 2019 S.Sofia € 18,00
Lugana 2020 F. Olivini € 18,00
Sauvignon 2019 Mazzolada € 15,00
Soave “Colombara” 2018 Zenato € 20,00
Soave Classico S.Michele 2018 Ca’Rugate € 20,00
Soave Runcaris 2019 Fattori € 20,00
Soave Sup. “Colbaraca” 2017 Masi € 20,00

Friuli Venezia Giulia

Chardonnay 2016 Attimis € 18,00
Chardonnay 2017 Gelisi € 12,00
Chardonnay 2017 L. Felluga € 25,00
Chardonnay “Ciampagnis“ 2016 Vie De Romans € 30,00
Friulano 2017 Attimis € 18,00
Friulano 2015 Tenuta Stella € 25,00
Friulano 2017 Music € 25,00
Friulano 2017 Ronco Blanchos € 20,00



Malvasia 2015 Tenuta Stella € 26,00
Pinot Grigio 2018 L. Felluga € 25,00
Pinot Grigio 2018 Russiz Superiore € 30,00
Ribolla Gialla Brut Canus € 20,00
Sauvignon 2017 Villa Russiz € 28,00
Sharis 2018 l.Felluga € 25,00

Trentino Alto Adige

Chardonnay 2015 Tramin € 20,00
Chardonnay 2019 Meran € 20,00
Gewurztraminer 2019 Terlan € 22,00
Gewurztraminer 2019 Meran € 20,00
Wesburgunder Pinot B. 2019 Meran € 20,00
Pinot Grigio 2019 Meran € 20,00
Somereto Chardonnay 2017 Andrian € 19,00
Kerner 2019 Meran € 20,00

VINI DA DESSERT D’ITALIA


Gewurztraminer “Joseph” 2006 S.Hofstatter € 36,00
Malvasia delle Lipari 2003 Hauner Carlo € 45,00
Malvasia Delle Lipari Florio e 25,00
Moscato Pantelleria Enopulio Pantelleria € 20,00
Passito di Pantelleria “Benrye” 2005 Az.Vin. Donna Fugata € 50,00
Torre delle Signore 2018 Conte d’Attimis Maniago € 20,00
Ventus “Moscato di Sicilia” Astoria € 18,00
Vin Santo Gambellara V.Vignato € 25,00

VINI DA DESSERT FRANCESI


Château Las Collas – Muscat du Rivesaltes  2000 € 35,00
Monbazillac – Duc de Castellac  2000 € 25,00



	 


VINI ROSSI D’ITALIA


Veneto

Amarone Riserva “Costasera” 2008 Masi € 95,00
Amarone della Valpolicella 2001 A.A. Trabucchi € 80,00
Amarone  “Punta 470” 2015 Ca’ Rugate € 50,00
Agno Tinto 2013 Vignalta € 35,00
Bardolino classico 2019 S.Sofia € 18,00
Capo di Stato 2015 Loredan Gasparini € 60,00
Cabernet 2016 Gregoletto € 18,00
Cabernet Sauvignon 2017 Mazzolada € 16,00
Heletto rosso Veneto 2009 Garbole
€ 55,00
Le Sort 2019 Crodarossa € 20,00
L’Ombra del Falco 2019 Crodarossa € 25,00
Merlot 2016 Gregoletto € 15,00
Montirosso Bepin De Eto € 18,00
Rosso Falconera 2015 Loredan Gasparini € 20,00
Rosso del Barco Silvestrin € 35,00
Valpolicella Classico  “Rio Albo” 2019 Ca’ Rugate € 22,00
Valpolicella Classico 2018 S. Sofia € 18,00
Valpolicella Ripasso 2017 S.Sofia € 25,00
Valpolicella ripasso “Campo Bastiglia” 2018 Ca’ Rugate € 25,00
Valpolicella superiore “Col Della Bastia” 2018 Fattori € 25,00
Venegazzù della casa         2016 L.Gasparini € 30,00

Friuli Venezia Giulia

Cabernet 2017 Conte d’Attimis € 15,00
Pinot Nero Attimis 2019 Conte d’Attimis
€ 18,00
Cabernet Franc 2018 Gelisi Antonio € 14,00
Refosco 2019 Conte d’Attimis € 18,00
Pinot Nero 2019 Conte d’Attimis € 18,00



Vertigo 2018 Livio Felluga € 30,00

Piemonte

Barbera “La Monella” 2012 Braida € 30,00
Barbera d’Alba “Trevigne” 2016 D. Clerico € 30,00
Barolo 2011 D. Clerico € 60,00
Vollero (Barolo) 1997 Livio Fontana € 70,00

Toscana 

Brunello di Montalcino 1997 Caparzo € 60,00
Brunello di Montalcino 1997 Villa a Tolli € 75,00
Brunello di Montalcino 2003 Lisini € 75,00

Brunello “Pian delle Vigne” 1998 Antinori € 90,00
Bolgheri 2005 Caccia al Piano € 45,00
Chianti “Ginerrone” 2018 Col D’Orcia € 20,00
Sassicaia 2002 Tenuta S.Guido €       350,00
Tignanello 2000 Antinori €       130,00

Lombardia

Baccus Terre Franciacorta 2007 La Torre € 25,00
Bardolino classico 2019 S.Sofia € 18,00
Merlot Corvina 2019 S.Sofia € 15,00
Pinot Nero 2013 Mazzolino € 30,00

Trentino Alto Adige	 

Blauburgunder Pinot Nero 2019 Meran € 30,00
Lagrein 2019 Meran € 25,00
Marzemino 2015 Cavit € 15,00
Pinot Nero Riserva 2018 Meran € 30,00

      

Sicilia

Nero d’Avola – Sherazade 2010 Donna Fugata € 35,00



Basilicata

Aglianico 2008 D’Angelo € 25,00

Campania

Taurasi 1999 Terredora € 40,00

Sardegna

Carignano del Sulcis “Arruga” 2007 (VINO DELL’ANNO “GAMBERO ROSSO”) € 65,00

Puglia

Malvasia Nera del Salento 2018 S. Marzano € 25,00
Negroamaro Salento 2017 S. Marzano € 25,00
Primitivo di Manduria 2017 S. Marzano € 28,00
Primitivo 60° S. Marzano € 50,00
Primitivo 62° Riserva S. Marzano € 50,00
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